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LA CUCINA DELIHOSTERIA
DEL VAPORE 1870

Che il viaggio abbia inizio...

PERCORSI

ITINERARIO PROGRAMMATO - €49.,00

Menu degustazione - min. 2 persone
Amouses Bouches
Aperitivo alla Bergamasca
Trippa all’ortolana
Tartarina di manzetta bergamasca
Lumache della Nonna Teresina

Comté di Jura
cafft in moka e pasticceria

ABBINAMENTO VINI OPZIONALL

niziazione all’artigianato attraverso 3 calicl : €25,00
viaggio nell’artigianato attraverso 4 calicl : €35,00

Totale Liberta, con 4 calicl e 1 sorpresa : €45,00
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[LA CUCINA DELIHOSTERIA
DEL VAPORE 1870

STAZIONE DI PARTENZA

Che ch'Pia - da condividere da 2 tn su

Selezione di salumdi dell’Hosteria con gnoceo 30,00 €
fritto (1,7.2)

(L MLsto

Selezione di salumi e formagol con russa e 29,00 €
glardintera (1,7#,8)

L Alehimia Golosa
selezione di formaggi secondo Paolo () 18,00 €
L'Orto i tavola secondo Monica

composizione di verdure (possibile presenza di 16,00 €
frutta di stagione, formaggio e carne)
(1,2,7810)

culacela e burratina

culaccia di Bettella e burratina pugliese (7) 18,00 €
L'Ortolana
Trippa all’ortolana (=,7#,2,10) 14,00 €

vewt, Vidi, viel
Pane, burro di Normawndia e acciughe del 15,00 €
cantabrico (1,7)
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[LA CUCINA DELIHOSTERIA
DEL VAPORE 1870

PRIMA FERMATA

raviolont (1,7)

rRavioll con ricotta di pecora, rtduzione di 14,00 €
pomodoro, tarassaco, essenza di antice stellato

Oro del Vesuvio (1,7)

pacchert di qragnano IGP d’Aniello con powmodoro, 15,00 €
caviale di bastlico e stracciatella

La Nostrana (1,7#,9)

tagliatelle all’wovo con ragi di manzetta 15,00 €
bergamasca (1,32)

SECONDA FERMATA

un Girello (#,9)

Girello di Scottona marinato al caffe con maio al 30,00 €
lampone

Lumache della Nowna Teresina

Lumache alla wmoda trentina ricetta storiea (1,7) 19,00 €
Petto d'Anatra

Petto d’Anatra oowj us di fruttt di bosco (1,7) 20,00 €
La Fenomena del Baltieo

Tagliata di manzo di Fenowmena del Baltico 20,00 €

U Afrodistaco Tegame



seguiteci su instagram hosteria_de_vapore_1870 | (o) '

[LA CUCINA DELIHOSTERIA
DEL VAPORE 1870

tegame con wova, talegglo DOP e funghi 20,00 €
poreint (2,7)

cruwoo Orobico

tartare di scottona delle Prealpt orobiche con 18,00 €
capperi, acciughe ed emulsione (2,4)

...COSA FROLLA IN CELLA...

Mownte Baloo

costata/florentina di scottona ddi sbottona del 8€ /ETT0
mownte baldo

L'inglese

Costata di Hereford tnglese 8€/Er10
La Celtica

costata di vecchia vecchia di Hereford 90 €/ETT0

La Bavarese

Florentina/costata di Stimmenthal Bavarese 9€/ETTO
(L cavallo
costata/florentina di Cavallo wltra-marezzato 10€ /ETTO

wagyu loerica

costata di wagyu tberica super dolce 13€/ETTO

ULTIMA FERMATA
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[LA CUCINA DELIHOSTERIA
DEL VAPORE 1870

Seleziowne DL Polel 7,00 €
Cheesecake dell’Hosteria
Millefoglie con crema pasticciera

Crumble al cloccolato con gelato e crema al caffe
(gluten free)

Crostata di Mownlgue del giorno

Kafffeeeeh
caffé Mono Origine Nespresso 2,00 €
Moka (min. 4 persone) da mownorigine sawjose - 3,00 €

torrefazione gli Ormesint (VR)

Seleztone di Coclktatl

Chiedici Le proposte del giormo! 10,00 €
(L Tonificante

gin tonic: gin Btneum, Tonica fotonica 12,00 €

Seleztone Damman té

Tazza di the, con varie infusiont. Chiedict La 5,00 €
Lista!

BLbita all’Abete Rosso 4,00 €
CD‘PCY‘CO 3,00 €
Acqua San Pellegrino / Acqua Panna 3.00€
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LA CUCINA DELI’HOSTERIA
DEL VAPORE 1870

Che il viaggio abbia inizio...

PERCORSI

TASTING MENU - €49,00

Menw degustazione - min. 2 person
Kitchen wWelcome
Taste of Local beef tartare
Taste of egg tagliatelle with Local meat sauce
Black pork cheek with polenta
Hosteria’s Cheesecake

caffe Moka

WINE TASTING

2 local wine’s bg glass: €25,00
Travel around artisanal producer: £€35,00

Total freedom, with 4 glass and 1 surprise : €45,00




seguiteci su instagram hosteria_de_vapore_1870

©

[LA CUCINA DELIHOSTERIA

DEL VAPORE 1870

STARTERS

cola Cuts and gwnocco fritto (min.2 p)
Cold cuts and Cheese

Cheese selection by Paolo

Culacela and Burrata

Scottona’s tartare, with capers, anchoas and
emaulsion

vegetables garden (vegetables appetizer)

30,00 €

22,00 €

16,00 €

18,00 €

18,00 €

16,00 €
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[LA CUCINA DELIHOSTERIA

DEL VAPORE 1870
FIRST PILATE
rRaviolont with herbs and storico ribelle cheese 14,00 €
Pacchero with tomato sauce 15,00 €
Eggs tagliatelle with Local meet sauce @79 15,00 €
Local Tripc 15,00 €
carnaroll Rice with nettles and stracchino di 18 €EACH

vedeseta cheese - MIN. 2 P

SECOND PLATE
Rossini beef fillets with truffle and foil gras 30,00 €
owr Snatls (Trentino Wag) 19,00 €
Punta di Vitello ripiena with polenta 17,00 €
Presa (beriea 20,00 €
Pan with eggs, taleggio DOP and mushrooms 20,00 €
Black pork cheek with polenta 18,00 €
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[LA CUCINA DELIHOSTERIA
DEL VAPORE 1870

LaPrealpina

costata/fiorentina di scottona delle prealpl orobiche 8€/ErT0
L'inglese

Costata di Hereford Lnglese 8 €/EerT0

Asina Dolomitica

costata di asina dolowmitica 10 €/ETTO
La Portoghese

florentina/costata portoghese 1€ /ETTO
La Bavarese

Florentina/costata di Simmenthal Batuvari 9€/ETT0
La gaelica

costata/florentina di Angus trlandese 8€/ErTO0

La qaliziana

costata di vacea vecehia galiziana 12€/ETTO
DESSERT
Ask for our Selection, alla home made 7.00€
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[LA CUCINA DELIHOSTERIA

DEL VAPORE 1870
Coffee 3.00€
Cocktall selection 10,00 €
Damwmawn tea 5,00 €
BLbLta all’Abete Rosso 4,00 €
Coperto 2,00 €
Acqua San Pellegrino / Acqua Panna 3.00€
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LA CUCINA DELI’HOSTERIA

DEL VAPORE 1870

SOL.O VENERDI E DOMENICA

FORMULE APERITIVO (PREZZI CADAUNO)

Bis di calicl di Spumanti

Due calicl di spumante serviti alla cieca
Blind tasting

Tris di calict alla cleca

(talia versus Francia

Glochtamo! U caltee di vino rosso ttallano vs wno
francese

Gquanto di sfida

calice di vino servito alla cleca. Se indovind, te Lo
offriamo!

Mescita del glorno
Chiedici la wescita giornaliera
Cocktail

Chiedict La wostra selezione
Lista birre

Chiedict La wostra selezione!

DA STUZZICARE (a coppia)

20,00 €

30,00 €

18,00 €

10,00 €

VARIABILE

€ 10.00

Formula aper'uc'wo easy
Piccola amouses bouche, PansScrocchia farcita
Formula aperitivo super

Amouses Bouches, PansScrocchia, frittino misto, grissini e
culaceia, burro e acciughe

15,00 €

25,00 €
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IL. PRANZO DI NATALE IN
HOSTERIA

NATALE 2022

STAZIONE DI PARTENZA

Entrée diL Benvenuto

vellutata di patate con funghi poreini e noceiole di langa

Gaspacho con Crudo e Burrata

Passata di powmodoro, con crudo di Tanara e buratta

L’Orto Ln tavola

Awtipasti dt verdure preparate da Mowlea

PRIMA FERMATA

gwoceeht alla Colleont rivisitatl
Guoceht di patate e Lepre, con pesto di erbe selvatiche
L'Oro Glallo

Risotto allo Zafferano e Mimolette

SECONDA FERMATA

Filetto alla Rossint

filetto di bovino all’aroma di tartufo nero con fois gras e
patate, con contorni misti

ULTIMA FERMATA

Panettone di Vittorto

Servito con Crema di Zabatowne calda

caffée piccoLa BLlscotteria




ELENCO ALLERGENI (Reg.1169/2011)

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (cioé grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o 1 loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

CROSTACEI e prodotti derivati

UOVA e prodotti derivati.

PESCE e prodotti derivati, tranne:
gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino

ARACHIDI e prodotti derivati.

SOIA e prodotti derivati

LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio

FRUTTA A GUSCIO, cioé¢ mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus
avellana). noci comuni (Juglans regia). noci di anacardi (Anacardium occidentale). noci di pecan
(Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia

vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati

800000 0«

9 SEDANO e prodotti derivati
10 | | SENAPE e prodotti derivati
1 @ Semi di SESAMO e prodotti derivati
5 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10
mg/Kg o 10 mg/l espressi come S0,.
13 @ L UPINI e prodotti derivati
14 @ MOLLUSCHI e prodotti derivati

GLI ALLERGENI SONO INDICATI SUL MENU’ CON IL NUMERO DI RIFERIMENTO o SUL

REGISTRO ALLERGENI

LE PRODUZIONI INTERNE HANNO CARATTERE ARTIGIANALE: NON E QUINDI POSSIBILE GARANTIRE
LA TOTALE ASSENZA DI TRACCE DI ALLERGENI NEI PRODOTTI FINITI, ANCHE QUANDO NON
PREVISTI IN RICETTA .IL PERSONALE E A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI INFORMAZIONI




Celler Aus

Pierre Callot

Rosseaux - Batteux

Il Pendio

Pecis

Mathieu Apffel
Danjou Banessy
Pedro Mendez
Muchada Leclapart
Mathieu Appfel
Chemarin
Casella

Danjou Bannessy
Danjou Bannessy

Domaine de Saint
Pierre

Les Petit Riens

LA SELEZIONE PER QUESTO MESE - “NON BEVETE ETICHETTE”

VINIDA SETE

Cava Bruant

Champagne Blanc de
Blancs

Champagne Blanc de
Blancs

Momi
Sidro di Mele
Avant de la Tempete
Supernova
Vino Branco
Univers
O narcisse
On The Rock Again
Benaco bresciano
La Truffiere

Les Myrs
Arbois Pinot Nero

L’esprite Pourpre

Xa-rello

Chardonnay

Chardonnay

Pinot Bianco 100%
Mele
Jacquere 100%
Muscat 100%
Albarino 100%
Palomino 100%
Mourvedre 100%
Gamay 100%
Rebo
Carignan, Grenache

Carignan
Pinot Nero 100%

Gamay 100%

40,00 €
65,00 €

73,00 €

50,00 €
24,00 €
45,00 €
29,00 €
34,00 €
43,00 €
45,00 €
38,00 €
30,00 €
45,00 €
55,00 €

75,00 €

54,00 €

Metodo Classico

Metodo Classico

Metodo Classico

Metodo Classico
Metodo Classico
Bianco
Bianco
Bianco
Bianco
Rosso
Rosso
Rosso
Rosso

Rosso

Rosso

Rosso

VINIGASTRONOMICI

A. Lamblot

Julie Dufour
Nicola Gatta

Waris Larmandier

Il Pendio

Sacker

Hatzidakis

Keber

Nicholas Chemarin
Petitprez

Burzi

Pomona
Fenocchio Giacomo
Montevertine

Koji Nakada

Haget

Intuition

Cléobuline Champagne
Blanc de Noirs

Particules Crayeuses
Champagne

Contestatore
Dolomytos
Aidani
Collio
J’ai te dans le peu
Saint Romaine
Capalot
Chianti Classico
Barolo Bussia
Montevertine
Morey Saint Denis
Chant du Monde

Pino Nero, Meunier,
Chardonnay

Pinot Noir, Chardonnay
Pinot Nero 100%

Chardonnay 100%

Chardonnay
Pinot Bianco, altri
Aidani 100%
Friulano, Ribolla, Malvasia
Chardonnay 100%
Chardonnay 100%
Nebbiolo 100%
Sangiovese, Canaiolo
Nebbiolo 100%
Sangiovese 100%
Pinot Nero 100%
Cabernet Franc 100%

115,00 €

75,00 €
65,00 €

80,00 €

60,00 €
75,00 €
60,00 €
32,00 €
65,00 €
74,00 €
95,00 €
28,00 €
80,00 €
80,00 €
120,00 €
40,00 €

Metodo Classico

Metodo Classico

Metodo Classico

Metodo Classico

Metodo Classico
Bianco
Bianco
Bianco
Bianco
Bianco
Rosso
Rosso
Rosso
Rosso
Rosso

Rosso



Podere Sotto il Noce Cattabrega Lambrusco 25,00 € Ancestrale
Lancelot Philippe Lec'iiin dpeagr?;a” Chardonnay, Pinot Nero 160,00 € Metodo Classico
Courault Benoit Gilbourg Chenin 100% 65,00 € Bianco
Lafitte Argile Petit Manseng 90,00 € Bianco
Overnoy - Crinquand Savagnin Savagnin 100% 58,00 € Bianco
Danjou Banessy La Truffiere Grenache Blanc 100% 60,00 € Bianco
Eugenio Rosi Riflesso Rosi Marzemino 25,00 € Rosato
Dodard Francois Les Dos d’Chat Ploussard 100% 45,00 € Rosso
Arretexa Ireleguy Tannat, Cabernet 37,00 € Rosso
I\Dllc::i]r?iigreede la Chinon Vielles Vignes Cabernet Franc 38,00 € Rosso
Fausto Andi Frodo 2011 Moradella 95,00 € Rosso
Haget Palabres Pinot d’Aunis 36,00 € Rosso

BIRRE

Birra Eretica Luppolina 75cl Pils 18,00 €
Birra Eretica Scomunica Red Ale 18,00 €
Birra 100venti James Blonde Pale Ale 18,00 €
Birra 100venti American Blanchina Blanche 18,00 €
Birra 100venti Roger Bitter Best bitter 18,00 €
Birra 100venti Sir Alestrong Scotch Ale 18,00 €
Ca'del Brado Oude Luiaard 37,5cl Farmhouse Ale 18,00 €
Endorama Golconda 33cl German Ale 8,00 €
Endorama Caliban 33cl Triple 9,00 €
Kask Farmhouse brett 75cl Farmhouse 30,00 €
Monpiér de Gherdéina | Wild Lichtenhainer 50cl Lichtenhainer 16,00 €
Monpiér de Gherdéina 1230 33cl Barley Wine 15,00 €
Monpiér de Gherdéina Sassplat 50cl Golden Ale 15,00 €
Monpiér de Gherdéina Odles 50cl Amber Ale 15,00 €
Monpiér de Gherdéina Sas dla Crusc 50cl Vienna Lager 15,00 €
Ritual Lab Papanero 33cl Imperial Stout 17,00 €
Vecchia Orsa Sbarbina 33cl Session Ipa 8,00 €
Vecchia Orsa Fabula 33cl Belgian Ale 9,00 €
Vuks Barb’iga 75cl lga 25,00 €



LE SCROCCHIARELLE SONO DISPONIBILI SEMPRE TRANNE IL

SABATO SERA E LA DOMENICA A PRANZO

Minimo 2 persone , una scrocchia puo avere due gusti

Le SCROCCHIARELLE DELL'HOSTERIA PREZZO

taleggio di vedeseta, stick di polenta, salame bergamasco 35,00 €

Pomodoro, mozzarella, olive, acciughe, salame piccante, capperi 35,00 €

pomodoro, burrata, pomodorini, scaglie di parmigiano, acciughe 35,00 €
del Cantabrico

pomodoro, mozzarella, filetto di tonno Callipo, pomodorini, olive 35,00 €

mozzarella, scarola, olive, salsiccia 35,00 €

pomodoro, mozzarella, filetto di tonno Callipo, pomodorini, olive 35,00 €

pomodoro, bufala campana, emulsione al basilico 35,00 €

pomodoro, mozzarella, olive, ‘'nduja, spianata calabra 35,00 €

mozzarella, porcini, formai de mut 40,00 €

Stracciata di bufala campana, prosciutto Bettella 40,00 €




